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IDENTIFICACION

Nombre Producto:  Acido Acético
Formula Quimica: C2H402

CAS: 64-19-7
Peso Molecular: 60.053 g/mol
DESCRIPCION

Grado Alimenticio es un liquido claro e incoloro, olor caracteristico muy picante, fuertemente
acido (a vinagre). Es completamente soluble en agua, alcohol, éter y demas.

ESPECIFICACIONES

PARAMETRO ESPECIFICACION
Apariencia liquido incoloro, transparente
Pureza (% p/p) 99.5 % min.

Sulfatos (ppm) 0.0003 % max.
Acido Férmico (ppm) 0.05 % max.
Acetaldehido (ppm) 0.05 % max.
Cloruros (ppm) 1 ppm max.
Plomo (ppm) 1.0 ppm max.
Hierro (ppm) 10 ppm max.
Material no volatil 0.003 % max.

CATEGORIA SGA

Clase 8 (materias corrosivas)
APLICACIONES

Se utiliza como conservador, estabilizador de pH, saborizante, coagulante en productos
alimenticios como mayonesa y otros aderezos, pescado, mostaza, salsas, quesos, carnes,
etc.

El producto diluido es el principal preservativo natural en la industria de alimentos. Usado
como preservante, estabilizante, regulador de pH y saborizante. acido acético Grado
Alimenticio mata los microorganismos penetrando dentro de ellos y destruyendo sus
proteinas.

Se aplica en salsas acidas, condimentos y alifios, encurtidos y aderezos para ensaladas, en
la elaboracion de pepinillos, compotas, productos pesqueros y vegetales, entre otros.
Agregado en la mayonesa para incrementar el efecto de inactivaciéon contra la Salmonella.



